PACKS PER VERMUTEJAR 
#PIM-PAM 2€ patates xips--elives farcides danxova 
FORMENTERA 450€ olives gaspatxes+parall-i-oli 
VIC 550€ patates xips+olives farcides+mini fuets 
VILASSAR IAE patates xips+olives farcides+escupinyes 
#4 FANTASTIC OS 20€ patates xips+olives farcides--eccupinyes4 4l seitons 


APERITIUS, CONSERVE. 5 I CURATS 


OLIVES farcides d' anxova 2€ gaspatxes 3€ negres de kalamata 2€ 
les nostres AMETLLES torrades 2€ 
mini FUETS 1a selva” 3€ 
MUSCLOS 8/2 de les ries gallegues en escabetx espinaler' WE 
ESCUPINYES 30 de les rías gallegues ‘la brújula"12€ 
SEITONS en vinagre “ortiz” 2€/UNITAT 
ANXOVES del cantábric OO “el xillu" 2€/UNITAT sobre minitorrada de pà de vidre amb mantega fumada 2€/UNITAT 
filet de SARDINA FUMADA ‘casa santofia” 2€/UNITAT 
SARDINES ROSTIDES la brújula” en salsa 7€ 
ESPATLLA DE PERNIL IBÈRIC de gla 20€ 
DEGUSTACIÓ DE FORMATGES dep. maz-menerca 12€ 
daus de FORMATGE VELL artesà 's'arangí curat en oli d'oliva 8€ 


PER A COMPARTIR. | TAPEJAR 


NO-BRAVAS patatetes rostides hasselback amb all-i-eli i mojo rojo canari 5€ 
NACHOS AMB FO RMATGE maó-menorca+cheddar+jalapeños 6€ + CHILE CON CARNE 42€ + GUACAMOLE +3€ 
CROQUETA del dia 2€/UNITAT 
TRUITA de patata i ceba 450€ 
TORRADA KM. OV Ide figat sobrassada i formatge semi 5€ 
TORRADA KM. O V 2 de ceba caramelizada, cuixet i formatge blau cala blau 5€ 
AMANIDA de tomáquet rosa, ceba dolga i taperes 4€ 
AMANIDA RUSSA de patata pastanaga, tonyina i maonesa 6€ 
ESCALIVADA de pebrot vermell, alberginia i ceba, amb parella d' anxoves 750€ 
HUMMUS de cigrons i olives de kalamatatpa de pita 550€ 
QUICHE de espinacs, formatge de maó cherrys i nous LE 
FALAFEL amb chutney de mango i salsa de iogurt 6€ 
PASTAN AGUES rostides amb salsa de iogurt, mantega especiada, y fruits secs 650€ 
PARMIGGIANA d'albergínia 10€ 
CEVICHE de vieires IS€ 
carpaccio de BACALLÀ FUMAT amb tomaquet i olivada negra 15€ 
PASTÍS DE CAP-RO IG (escórpora) amb all-i-oli gratinat 8,50€ 
CANELÓ ROSSINI XL. d'ànec i foie amb beixamel de trompetes de la mort trufada 8€ 
POLLASTRE SATAY amb salsa de cacauet 650€ 


GALTES de porc amb salsa de cervesa sense gluten 10€ 


PA de vidre 050€/UNITAT PA de vidre AMB TOMÀQUET K/UNITAT ALL-I-2LI € 


LA REPOSTERIA, 
CHEESECAKE de brossat (mató menorquí) i cítrics SE 


CHILI BROWNIE, amb cacahuets 5€ 
LIME. PIE, amb base de anacards i coco 6€ 
CREMA DE. SANT JOSEP amb maduixes 6€ 


CAT NO DUBTEU A CONSULTAR-NOS DUBTES AL RESPECTE D ALLERGIES ALIMENTARIES 


PACS DE VERMUTEO 
#PIM-PAM 2€ patatas+aceitunas rellenas de anchea 
#FORMENTERA 450€ aceitunas rotas+pan+alioli 
VIC 550€ patatas+aceitunas-+mini fuets 
VILASSAR 14€ patatas+aceitunas+ berberechos 
#4 FANTASTICOS 20€ patatas+aceitunas+berberechos+ 4 boquerones 


APERITIVOS, CONSERVAS Y CURADOS 
ACEITUNAS rellenas 2€ rotas 3€ de Lalamata 3€ 


nuestras ALMENDRAS tostadas 2€ 
mini FUETT 1a selva" 3€ 

MEJILLONES 8/2 de las rías en escabeche 'espinaler" WE 
BERBERECHOS 30 de las rías gallegas la brújula"12€ 

BOQUERONES en vinagre “ortiz” 2€/UNIDAD 

ANCHOAS del cantábrico CO “el xillu" 2€/ UNIDAD sobre minitosta de pan de cristal con mantequilla ahumada >€/UNIDAD 

flete de SARDINA ALILIMADA ‘casa santzfía' 3€/ UNIDAD 

SARDINAS ASADAS la brújula” en salsa 7€ 

PALETILLA IBERICA de bellota 20€ 
DEGUSTACIÓN DE. QUESOS dap. maó-menorca 12€ 
dados de QUESO VIEJO artesano ‘sarangi’ en aceite de oliva 8€ 


PARA COMPARTIR Y TAPEAR 


NO-BRAVAS patatitas asadas hasselback con all-i-zli y mojo rojo SE 
NACHOS CON QUESO maémenorca +cheddar+jalapeños 6€ + CHILE CON CARNE +2 + GUACAMOLE. +3€ 
CROQUETA del dia 2€/UNIDAD 
TORTILLA de patata y cebolla 450€ 
TOSTA KM. O V.1 de figal sobrasada y queso semi 5€ 
TOSTA V. M. O V. 2 de cebolla caramelizada, cuixot y queso azul cala blau 5€ 
ENSALADA de tomate rosa, cebolla dulce y alcaparras LE 
ENSALADILLA RUSA de patata, zanahoria, atún y mahonesa 6€ 
ESCALIVADA de pimiento roja berenjena y cebolla, con su pareja de anchoas 750€ 
HUMMUS de garbanzos y aceitunas de kalamata+pan de pita 550€ 
QUICHE de espinacas, queso maó tomatitos cherry y nueces LE 
FALAFEL con chutney de mango y salsa de yogur 6€ 
ZANAHORIAS asadas con salsa de yogur. mantequilla especiada, y frutos secos 650€ 
PARMIGGIANA de berejena 10€ 
CEVICHE de vieiras 15€ 
carpaccio de BACALAO AUUMADO con tomate y olivada 15€ 
PASTEL DE CABRACHO con gratén de all-i-ali 850€ 
CANELÓN ROSSINI XL de pato y foie con bechamel trufada de trompetas 8€ 
POLLO SATAY con salsa de cacahuete 650€ 


CARRILLERAS de cerdo con salsa de cerveza sin gluten 10€ 


PAN de cristal O50€/UNIDAD PAN de cristal CON TOMATE K/UNIDAD ALIOLI € 


2 


LA REPOSTERIA, 


CHEESECAKE de brassat (requesón menorquin) y cítricos 5€ 
CHILI BROWNIE, con cacahuetes 5€ 


LIME PIE. con base de anacardos i coco 6€ 
CREMA de sant josep (catalana) QUEMADA, con fresas 6€ 


ES ANTE CUALQUIER DUDA SOBRE ALERGIAS ALIMENTARIAS NO DUDE EN CONSULTARNOS 


SNACK COMBOS 
#PIM-PAM 2€ crisps+stuffed olives 


#FORMENTERA 450€ crushed olives+bread+alioli (garlic mayo) 
#VIC 550€ crisps+stuffed olives+mini fuets (small cured sausages) 
VILASSAR 14€ crisps+stuffed olives+cockles 
HÁ FANTÁSTICOS 20€ crisps+stuffed olives+cockles+ 4 white anchovies 


APPETUZER.S, CANNED SEAFOOD, COLD ME AT, CUEES 


OLIVES stuffed with anchovie 2€ spicey & crushed 35€ blacks, from Lalamata 2€ 
eur roasted ALMONDS 2€ 
mini FUETS (small cured catalan sausages) ‘la selva" 2€ 
MUSSELS 8/2 from galicia in pickled asauce “espinaler” WE 
COCKLES 30 from galicia in brine la brújula"12€ 
WHITE ANCHOVIES “ortiz” 2€/UNIT 
ANXOVIES from cantabria XL "el xillu” 2€/UD. in a toast with smoked butter 5€/UNIT 
fillet of SMO LED SARDINE ‘casa santoña” 23€/UNIT. 
ROASTED SARDINES la brújula” in sauce 7€ 

IBERIAN HAM acorn feeded 20€ 

menorcan CHEESE TASTING 12€ 
small cubes of craft OLD CULE SE s'arangí "cured in olive ail 8€ 


TAPAS TO SUARE 
NO-BRAVAS small hasselback potatoes all-i-ali (garlic mayo) and majo (canarian spicey hot sauce) 5€ 
CHEESY NACHOS menorcan+cheddar+jalapeños 6€ +CHILE CON CARNE +2€ + GUACAMOLE. +3€ 
CROQ@UETTE taste of the day 2€/UNIT 
SPANISH TORTILLA potato and onion Aso€ 
TOAST KM. O VI. fig marmalade, sobrassada and menorcan cheese 5€ 
TOSTA KM. O V2. caramelized onion, menorcan black pudding and menorcan blue cheese 5€ 
RUSSIAN SALD potato, carrot tuna and mayonnaise 6€ 
pink tomato, sweet onion and capers SAL AD 4€ 
ESCALIVADA roasted red pepper. aubergine and onion with a couple of anchovies 750€ 
chickpea and black olive HUMMUS with pita bread 550€ 
spinach, cherry tomates menorcan cheese and walnuts QUICHE 4€ 
FALAFEL with mango chutney and iogourt sauce 6€ 
roasted CARROTS with spiced iogourt, butter and nuts 650€ 
aubergine PARMIGGIANA 10€ 
scallop CEVICHE 15€ 
SMOKED COD carpaccio, tomato and black olivada (alive spread) \5€ 
RED SCORPIONFISU CAKE with all-i-oli “au gratin” 8,50€ 
duck and foie CANELLONI ROSSINI XL with wild mushrooms truffled bechamel 8€ 
CUIKEN SATAY in peanut sauce 650€ 


PORK CHEEKS with gluten-free beer sauce 10€ 


PLAIN BREAD OS0€/UNIT TOMATO BREAD IE/UNIT ALL-I-2LI garlic mayo € 


SWEETS 
brossat (menorcan ricotta) and citrus CILESECAKE 5€ 


CHILI BROWNIE, with peanuts 5€ 
LIME PIE, in a cocnut and cashew crust 6€ 
CREME BRULEE with marinated strawberries 6€ 


EN G ASK TUE STAFF ABOUT FOOD ALLERGEN 


PAQUETS D APERITIF 
#PIM-PAM xips+olives farcies de pate d' anchoie 3€ 
#FORMENTERA olives casées+pain+aioli Â50€ 
#VIC xips+olives farcies de pate d' anchoie+mini fuets (petits saucissons catalans) 550€ 
VILASSAR. xips-+olives farcies de pâte d' anchoie+coques \LE 
HÁ FANTÁSTI COS xips+olives farcies de pate d' anchoie+coques+Á anchois frois au vinagre 20€ 


APÉRITIFS, CHARCUTERIE. FROMAGES, CONSERVES 


OLIVES farcies de pate d' anchoie 2€ cassées >€ noires de kalamata 2€ 
notres AMANDES grillées 2€ 
mini FUE T (petits saucissons catalans) la selva” 2€ 
MOULES marinées 8/2 '"espinaler" WE 
COQUES au naturel 30/35 la brújula" 12€ 
ANCHOIE frais au vinagre “ortiz” 2€/UNITÉ 
ANCHOIE OO de santoña marinées en saumure "el xillu" 2€/UNITÉ.. sur un pain grillé à la beurre fumé 2€/UNITÉ 
fillet de SARDINE FUMÉE ‘casa santofia” 3€/UNITE. 
SARDINES GRI LLÉE la brújula” en sauce de légumes 7E 
épaule de JAMBON IBÉRIQUE nourri au gland 20€ 
dégustation de FROMAGES de lle 12€ 
dés de FROMAGE DUR. ‘s' arangí” affiné à L'huile d'olive 8€ 


TAPAS A PARTAGE P. 

NO-BRAVAS petites pommes de terre au four avec alioli et mojo rojo (sauce canarienne picant) 5€ 
NACHOS fromage de I ¡le+cheddar+jalapeños 6€ + CHILE CON CARNE +2€ + GUACAMOLE. +3€ 
CROQUETTE du jour 2€/UNITÉ. 

OMELETTE. aux pommes de terre et oignons À. 50€ 
PAIN GRI LLÉ KM. O VI confiture de figues, sobrassada et formage de l'ile 5€ 
PAIN Gel LLE KM. O V2 oignon caramélisé boudin noir et formage bleu de L'ile 5€ 
SALADE RUSSE de pomme de terre carottes, thon et mayonnaise 6€ 
SAL ADE. de tomate rose. oignon douce et cápres LE 
ESCALIVADA poivron rouge. aubergine et oignon grillés avec une paire d' anchois marinées 7, 50€ 
HUMMUS de pois chiches et olives noires de kalamata, avec du pain pita 5, 50€ 
QUICHE d épinards, tomates cerises, formage de l'ile et noix LE 
FALAFEL chutney de mango et sauce de yaourt 6€ 
CAROTTES RÓTIES avec du yaourt beurre épicé et noix 6, 50€ 
PARMIGGIANA d' aubergine 10€ 
CEVICHE de pétoncle 5€ 
carpaccio de MORUE FUMÉE purée de tomate et pate dolive noire de kalamata 15€ 
TERRINE DE RASCASSE au gratin d' aioli 8, 50€ 
CANNELLONI ROSSINI XL. de canard et foie avec sauce béchamel trufée aux ceps (champignons sauvages) 8€ 
POULET SATAY en sauce de cacahuetes 6. 50€ 


JOUES DE. PORC à la sauce à la bièire gluten-free 10€ 


PAIN O. so€/UNITÉ. PAIN TOMATE. I£/UNITÉ. AIOLI t€ 


DESSERTS 
CHEESECAKE de brassat (fromage cottage) et agrumes5€ 


CHILI BROWNIE, avec cacahuetes 5€ 
LIME PIE, pate à la noix de coco et à la noix de caju 6€ 
C RÈME BRULEE et fraises marinées 6€ 


FR DEMANDEZ AU PERSONNEL DE VOUS INFORMER SUR LES ALERGIES ALIMENTAIRES 


LA BODEGA-\VINE CELLAR. 


precio por COPA BOTELLA -- price by GLASS / BOTTLE 


LOS VERMUTS / VERMOUTE 
oo ESPINALER vilassar 2,60€ / - 
MUNTANER, mallorca € / - 
celler oliveda BRUN ARTESÀ girona 250€ /- 
BINITORD menorca 3,50€ | - 
o VZAGUIRRE RESERVA reus 350€ | - 
celler bellmunt DOS DEUS RESERVA ÚNICA 2016 priorat 7€ / - 


LOS GENE? 2505 / APERITIFS 
a toro albalá FINO EN RAMA ELÉCTRICO pedro ximenez. montilla-moriles 3€ /- 


y lustau MANZANILLA PAPIRUSA palomimo. jerez-xérés-cherry 350€ /- 


LOS DE LA CASA / HOUSE WINE. 
E marqués de riscal VINA CALERA 2021 verdejo. rueda 2.80€ / 16€ 
E sierra cantabria ROSADO 2021 garnacha+tempranilla. rioja 2.80€ / 16€ 
A viña bujanda CRIANZA 2018 tempranillo+garnacha+graciano. rioja 2.80€ /16€ 


A huguet de can feixes RESERVA BRUT NATURE 2014 macabeu+perellada+pinot noir. penedes/corpinnat Aso€ / 25€ 


LOS DE CASA / MENORCAN WINE. 
— BINIFADET BLANC 2021 chardonnay v. t. illa de menorca 430€ / 25€ 
H TORRALBENC BLANCO 2020 sauvignon+perellada+chardonnay+viogner. v. È illa de menorca 5€ / 29€ 
El son cremat ENVIT 2021 merlot. v t illa de menorca 430€ / 25€ 
B 7T0RRALBENCRISADO 2020 monastrell. v. t ¡lla de menorca 5€ / 29€ 
E SA FORANA 2019 merlot+cabernet sauvignon+tempranilla. v. t illa de menorca Asoe / 25€ 
A TORRALBENC MERLOT 2019 merlot. v. t illa de menorca torralbenc vell 6€ / 35€ 


LOS OTROS / OTHER VINE. 
.. herencia altés BENUFET 2021 garnatxa blanca. terra alta 2,60€ / 21€ 
` GODEVAL 2021 godello. valdeorras 3,60€ / 21€ 
A pepe mendoza PUREZA 2021 moscatel. alicante 3,60€ / 21€ 
TRICO 2018 albariño. rías baixas 430€ / 25€ 
A can verdura CA SES ROSETES 2020 giró ros, binissalem As0€ / 25€ 
B castell dencús TALEIA 2018 sauvignon blanc+sémillon. costers de segre 5€ | 29€ 
E vins nus SIURALTA ORANG E 202! malvasia+carinyena i garnatxa blanques. montsant -/ 29€ 
E sotomanrique NARANJAS AZULES 2021 garnacha. cebreros 2,60€ / 21€ 
El Vins nus SIURALTA GRIS 2019 garnatxa gris. montsant - / 25€ 
E sierra norte PASIÓN BOBAL 2019 bobal, utiel-requena 3,60€ /2€ 
E anonimas viticultoras CATRO E CADELA 2020 mencia. ribeira sacra 3,60€ / 21€ 
A À kilos vinicola TANUKI BOB 2019 mantonegro. v. t illa de mallorca Asoe / 25€ 
Bl costerras GRENACHE 2016 garnatxa. montsant A 30€ / 25€ 
E valduero UNACEPA I 20/7 tinta del país (tempranillo). ribera de duero 6€ / 25€ 
ff alta alella MIRGI IN OPUS BRUT NATURE 2017 xarello+macabeutchardonnay+pinot noir cava de paratge - / 35€ 
E llopart ROSÉ BRUT NATURE MICRCCCSMCS 2018 pinot noir+monastrell. penedés/corpinnat -/ 29€ 


LOS DULCES / SWEET VINE 
Bg castaño DULCE 2016 monastrell. yecla € / - 
. arrdez FINCA ANTIGUA 2018 moscatel. la mancha LE / - 
B tere albala DON PX GRAN RESERVA 1988 pedro ximenez. montilla-moriles 8€ / - 
i llopart NÉCTAR TERRENAL SEMIDOLE xarello+perellada penedés/corpinnat 5€ / - 


COCTELERÍA Y COPAS-COCLTAILS AND DRINKS 
ALGUNOS CLÁSICOS-CLASSICS 


AMERICANO 550€ vermut rojo+campari+soda red vermeuth--campari4-seda 
APEROL SPRITZ 6€ aperol+cava+soda aperol+cava+soda 
BELLINI S€ cava+puré de melocotón cava+peach puree 
BLACK RUSSIAN 650€ Vadkatlicor de café vadkatcoffee liquor 
BLOODY MARY 7€ vodka+zumo de tomate+perrins+zumo de limón+sal vegetal+pimienta+tabasco 
Vadka+tomato juice+worcestershire sauce+lemon juice veg salt+pepper+tabasco 
BRANDY ALEXANDER 650€ brandy-+licor de cacae nata brandy+cocoa liquor+cream 
CAIPIRINHA 650€ cachaca+azúcar+lima exprimida cachaca+sugar+squeezed lime juice 
DAIQUIRI 650€ ron blancotazúcar+zumo de limón rum+sugar+lemon juice 
DARK 'N' STORMY 850€ ron añejorcerveza de gengibre+zumo de lima dark rum+ginger beer+lime juice 
DIRTY MARTINI 650€ vodka, vermut seco y salmuera vodka, dry vermouth and brine 
DRY MARTINI 650€ london dry gin+vermut seco london dry gintdry vermouth 
ESPRESSO MARTINI 7€ café+vodka+licor de café+aziücar coffee+vodka+coffee liquertsugar 
GIMLET 650€ london dry gin+jarabe de lima London dry gin+lime syrup 
Gl IN FIZZ 650€ gin+azúcar+zumo de Limón+soda gin+sugar+lemon juice+soda 
IRISL COFFEE 10€ irish whiskey+café+azicartnata irish whiskey+coffee+sugar+cream 
KAIPIRODSKA 650€ vodka+azúcar+lima exprimida vodka+sugar+squeezed lime juice 
KIR-ROYAL 450€ cava+crema de cassis cava+creme de cassis 
LONG ISLAND ICED TEA 7€ gin+triple-sec+vodka+tequila+ron+cola gin+triple-sectvadka+tequilatrum+cola 
MAI-TAI#2 10€ ron blanco y añejo+amaretto+triple-sec+naranja+piña+granadina 
white rum+dark rum+amaretto+triple-sec+orange+pineapple+grenadine 
MANHATTAN 7€ bourbon+vermut rojo+angostura bourbon+red vermouth+angostura bitters 
MARGARITA 650€ tequila+triple-sec+zumo de limón tequila+triple=sec+lemon juice 
MIMOSA 450€ cava+zumo de naranja natural cavatorange fresh juice 
MIN TJULEP7E bourbon+azúcar+menta fresca bourbon+sugar+fresh mint leaves 
MOJITO CUBANO 650€ ron blanco+menta fresca+zumo de limón+azúcar+soda+hielo roto 
white rum+fresh mint leaves+Lemon juice+sugar+crushed ice 
MONITO AÑEJO 750€ ron añejo+menta+zumo de Limón+azúcar integral +soda+hielo roto 
dark rum+fresh mint leaves+lemon juice+brown sugar+soda+crushed ice 
NEG! RONI 650€ gin+vermut rojo+campari gin+red vermouth+campari 
ALD FASHIONED 8€ rye whiskey +azúcar+angostura rye whiskey +sugar+angostura bitters 
PIÑA COLADA 650€ ron+coco+piña rum+coconut+pineapple 
PISCO SOUR 7€ pisco+zumo de Limón, azúcar clara de huevo pisco. lemen juice. sugar. egg white 
ROB ROYJE scotch whisky+vermut rojo+angostura scotch blended whisky+red vermouth+angostura bitters 
RUSTY NAIL 850€ scotch whisky+drambuie scotch whisky+drambuie 
TEQUILA SUNRISE 650€ tequila+zumo de naranja+granadina tequila+orange juice+grenadine 
WHISKEY SOUR 7€ bourbon+zumo de limón+azúcar+clara de huevo (opcional) 
bourbon+lemon juice+sugar+(optional)white egg 
WHITE RUSSIAN 7€ vodka+licor de cafe+nata vodla+coffee liqueur+cream 


COCTELERÍA Y COPA ^ COCZTAILS & DRINZS 
ESPECIALES DEL CUESPIR-CUEÉSPIR SPECIALS 


AFTER EIG LT 6€ crema de whisky+peppermint+chocolate whisky cream+peppermint+chocolate 
Gl INMO 8€ gin innat+menta frescatazúcar+zumo de naranja+ fever tree+hielo roto 


menorcan innat premium gin+mint leaves+sugar+orange juice+ fever tree 


MATCHA SOUR 8€ matcha+brandy+zume de Limón+azúcar+clara uht matcha tea+brandy+lemon juice+sugartegg white 
OE ANA 750€ cachaça+lima exprimida+puré de yuzu cachaça+squeezed lime+yuzu puree 


PIM'S 8€ naranja+grand marnier+sirope de cchocoloate+ginger ale orange+ grand marnier+cocoa syrup+ginger ale 


FRUTALES Y NATURALES-FRESH AND FRUITY 
FA SE ron+naranja+fresa+mango rum+orange+strawberries+mango 
#B 8€ malibú+naranja+fresa+plátano malibu+orange+strawberries+banana 


AC SE vodka+naranja+frutos del bosque vodka+o ranged fruits of the forest 


MOCKTAILO SIN ALCOLOLALCOLOL FREE 
FREEZZA 550€ puré de fresas+azúcar+zumo de limón+soda strawberries purée+sugar+lemon juice+soda 
SUIRLEY TEMPLE 5€ ginger ale+naranja+piña+granadina ginger ale+orange+pineapple+grenadine 
viec IN COLADA 6€ piña+ puré de pifiatleche de coco pineapple 4 pineapple puree and coconut milk 
viec! IN MATCLIA SOUR 6€ té matcha+zumo de limón+azúcar+clara uht matcha tea+lemon+sugar+egó white 
VIRGIN MARY 5€ zumo de tomate+perrins+zumo de limón-sal vegetal+pimienta+tabasco 


tomato juice+worcestershire sauce+lemon juice+veg salt+white pepper+tabasco 
viec! IN MOJITO 550€ menta+azúcar+zumo de manzana+soda mint leaves+sugar+apple juice+soda 


G | N (mezclado mixed) (fever-tree/ginger ale HE) 


MONKEY 47 10€ 
BROCKMAN'S.GVINE. FLORASION . HENDRICKS - MARE - MARTIN MILLER 5 . LONDON Nal 9€ 
BOMBAY SAPPHIRE . BRECON. BULLDOG - INNAT. NORDÉS . PUERTO DE INDIAS. PLYMOUTH - 
SEAGRAMS 750€ 
BARBERS. BEEFEATER . BELTRAN. TANQUERA Y. XORIGUER 6€ 


VO DLA (mezclado mixed) (fever-tree/ginger ale +€) 
GREY GOODE 9€ ABSOLUT - FINLANDIA. STALICLINAYA 750€ SMIRNOFF 6€ 


RON (mezclado mixed) (fever-tree/ginger ale +€) 


MATUSALEM GRAN RESERVA. PAMPER? ANIVERSARIO 9€ 
BARCELÓ AÑEJO . BRUGAL AÑEJO . CACIGLIE AÑEJO - HAVANA 7 - SANTA TERESA AÑEJO 750€ 
BACARDÍ CARTA BLANCA. LAVANA 3 6€ 


Wu ISbLYEVH ISLEY (mezclado mixed +€) (fever-tree/ginger ale +2€) 
ARDBEG IO 9€ 
TUE GLENROTHES VINTAGE RESERVE . MACALLAN DOUBLE CASK 8€ 
CANADIAN CLUB . JAMESON . JACK DANIELS. JOLINNIE WALKER BLACK. MAKER'S MARK 7€ 
CUTTY SARK . FAMOUS GROUSE - FOUR ROSES .JEB.JOLINNIE WALKER RED 6€ 
BRANDY 


CARLOS |. SUAL I5 8€ MASCARA. MAGNO SE 103. SOBERANO Le 


TEQU ILA & M EZCAL. (chupitz shot) 


DON JULIO REPOSADO SE LIERRADLIRA AÑEJO - MEZCAL DEL MAGUEY VIDA 4e 
JOSE CUERVO REPOSADO . ESPOLÓN BLANCO 250€ 


CAFETERIA 


CAFÉS / COFFEE 
espresso - cortadol 40€ con leche/latte - americana \.60€ 
capuccino - carajillo - bombón 2€ frappé 210€ frappuccino 2.60€ 
yoga chai latte |,70€ curcuma latte 2€ dirty chai 2€ mochaccino 2.20€ iced matcha latte 2€ 


descafeinado decafeinated - Leche” de avena cat “milk”. con hielo with ice +0.\0€ 


TES E INFUSIONES / TEA E HERBAL TEA 

ENGLISL BREAKFAST negro 250€ black 

EARL GREY superior negro, con aceite de bergamota 9€ black with bergamot ail 

Gl LINPAWDER especial verde 250€ green 

PU-ERH originalrojo 250€ red 

MANZANILLA de maó eco 2€ camomille 

ROOIBOS orgánico 2.50€ organic rooibos 

ROBOS CON ALMENDRA amarga 2.50€ rooibos with bitter almond 

POLEO MENTA 250€ mint tea 

VERDE MAR rosa mosqueta, lemongrass, hierbaluisa, regaliz, limón, hierbabuena 2€ 
rosehip, Lemon verbena, lemongrass, líquerize lemon peel, spearmint 

CHAI canela, clave cardamomo y jengibre 3€ cinnamon, ginger, clove and cardamom 

FRUTOS ROJOS moras, arándanos, grosellas, fresones y endrinas 250€ 
raspberries, blueberries, currants and blackberries 

VITAMINA C naranja, cáscara de limen kiwizanaheria, piña, mango. hierba luisa, hibiscus 250€ 


orange. lemon peel, kiwi carrot, pineapple, mango. liquorize, hibiscus 


FRUTA LÍQUIDA / LIQUID FRUIT 


SMOOTHIE naranja orange - MILKSHAKE Leche milk - INDIAN LASSI yogur iogourt 470€ 
+ 2 frutas: fresas, mango. plátano, piña, papaya o frutos del bosque 


+ 2 fruit to chose: strawberries, mango, banana, pineapple papaya or fruits of the forest 


